HOTEL . WIRTSHAUS . BIERGARTEN

DRE% NEN

Herzlich Willkommen im Gasthof Drei Tannen!
Geniel3e unser mit Liebe zubereitetes Essen und
die siffigen Biere der Hohenthanner Schlossbrauerei.

Unsere Offnungszeiten
taglich von 11 - 22 Uhr

kein Ruhetag

Unser zweites Haus - Hotel Drei Rosen
e Weitere komfortable und moderne Zimmer (alle barrierefrei)
e Nur 200m vom Restaurant entfernt
e GroBzugiger Tagungsraum fir Business-Meetings
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Unsere Hotelzimmer im Gasthof
e 12 moderne Zimmer
e Komfortable Boxspringbetten
e Frisches und abwechslungsreiches Friihstlick
e Kostenfreies W-LAN

Plane und buche bequem Uber uns deine nachste Veranstaltung
mit Ubernachtung. Sprich uns an. Wir beraten dich gerne!

%I nd Gastgeber

mit dem Tannen-Team

Gasthof Drei Tannen Hotel Drei Rosen

Thalbacher Str. 53, 85368 Moosburg Fronangerstr. 10, 85368 Moosburg
www.gasthof-dreitannen.de www.hoteldreirosen.de

Telefon: 08761 /33 46 33 Telefon: 08761 / 33 46 55

info@gasthof-dreitannen.de info@hoteldreirosen.de



MITTAGSKA%'!;? é% .

Gemdlisecurry
Leicht pikante Kokos-Curry-Sauce | Asiagemise | Reis

Zwiebelfleisch 1.
Feine Schweinebratenscheiben | geschmolzene Zwiebeln | Bratenjus | Pommes frites

Chicken-Nugget-Burger A.cG
Knusprige Chicken Nuggets | Sweet-Chili-Mayo | Tomate | Salat | Homestyle Bun

Fischfilet vom Grill AL
Gebratenes Seelachsfilet | Barlauchrahmsauce | Bandnudeln

Jeden Donnerstag
Ofenfrischer Schweinebraten _16,90¢ 2,.cG,iL
Schweinebraten | Kartoffel- und Semmelknddel | hausgemachter Krautsalat | Dunkelbiersauce

NEWS / NACHTES EVWW/ W

Samstag, 14.03.2026
SIEBENBURGEN-ABEND

Siebenblrgen zu Gast in Bayern. Ein besonderer Abend mit herzhaften
Traditionsgerichten aus dem heutigen Transsilvanien. Gerichte, welche die deutsche,
ungarische und rumanische Kiiche verbinden.

Ab 17 Uhr servieren wir viele Klassiker in kleinen Portionen. A la carte perfekt zum
genussvollen Durchprobieren.

SAMSTAG, 21.03.2026
FINE-DINING: 7-GANGE-MENU

Das diesjahrige Motto unseres traditionellen Gourmet-Dinners: Fermentation. Von
Kimchi und Sauerbrot bis zu Erdnissen. In jedem Gang sorgen fermentierte
Komponenten flir neue Geschmackserlebnisse. Selbstverstandlich alles hausgemacht.
Um 17 Uhr - Ment 97,00 p.P.

Weinbegleitung 52,00 p.P.

Wir bitten um Versténdnis, dass diese Gerichte an Feiertagen nicht angeboten werden kénnen.
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Pfannkuchensuppe _¢,90 A.C,
Hausgemachte Rinderkraftbriihe | Krduterpfannkuchen

Involtini vom Huhn _ 19,90 AcGL
Hahnchenbrustfilet | Krduter-Pilz-Fillung | Tagliatelle | Knoblauch-Beurre Blanc

Gnocchi-Gemiise-Pfanne_16,90 A H
Hausgemachte Kartoffelnudeln | mediterranes Gemiise | Petersilienpesto

Zander alla Saltimbocca _22,90 G,L
Feines Zanderfilet | San Michele Mattonella (luftgetrockneter Schinken) | Salbei | glasierte
Keniabohnen | Kartoffelgratin

Zitronenkdichlein _7,90 A,C.G
Erfrischend zitroniges Kiichlein | Salzbrezl-Karamell-Parfait

Schon gewusst?

Schmeckt késtlich und hat zudem einen verriickten Namen: Saltimbocca, zu deutsch "Spring ins
Maul", ist ein echter italienischer Klassiker. Unsere Interpretation mit zartem Zanderfilet ist am
Ende des Winters eine willkommene Aufhellung unseres kulinarischen Alltags.
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Zirbe Nako / Tirol, Osterreich
Hergestellt in Bio-Qualitat und echter Handarbeit von einem kleinen Familienunternehmen in Tirol.

Das besondere Aroma passt perfekt zum Herbstwetter!

Zirben Spritz _ 8,90
Zirbensirup aufgespritzt mit Prosecco und Soda, garniert mit Orange (0,2l)

Zirben Soda _5,200,5L I ate)tiey

Zirbensirup aufgespritzt mit Soda _3,900,3L

Zirben Tee _3,90 alkoholfrei

Zirbensirup mit heiBem Teewasser aufgegossen (0,3)



SCHMAN

Gratinierte Portobello-Pilze 9,90 A, H
Ratatouille-Frischkase-Fullung | Tomaten-
Chutney | Steinofenbaguette

Auch als Hauptgericht moglich _ 14,90

Jeder Salat mit Hausdressing

Fitness-Salat _ 16,90 U
Gegrillte Hadhnchenbrust | Salat | frisches
Baguette

Honigziegenkase auf Salatbett 16,90 |
Gebackener Ziegenkase | gratinierter Honig
| Salat | frisches Baguette

Jede Brotzeit mit frischem Brot

Bayerischer Wurstsalat _ 10,90 A,
Lyoner | Zwiebelringe | Essiggurken |
Essigsud

Schweizer Wurstsalat _ 11,90 A1
Lyoner | Zwiebelringe | Emmentaler |
Essiggurken | Essigsud

Kalter Braten _ 11,90 A
Feine Schweinebratenscheiben | Butter |
geraspelter Meerrettich

Brotzeitteller _ 13,90 A.G,1,5
Kalter Braten | Kaminwurz | Schinken |
Leberkédse | Emmentaler | Obazda | Butter

TN -

Gulaschsuppe _8,90 A,
Ungarische Art | Rindfleisch | frisches Brot

Kleiner Beilagensalat _ 4,90 |

GroBer Beilagensalat 8,50 |

Brotzeitbrett'| fiir zwei _21,90 AG,15

Kalter Braten | Kaminwurz | Schinken |
Leberk3se | Emmentaler | Obazda | Butter |
auf Baumscheibe

Portion Obazda _ 10,90 A,G
hausgemacht

Portion Emmentaler _12,90 A
150g fein aufgeschnittener Emmentaler |

Butter | zwei frische Brezen
(Zubereitung 15-20 min)

Essigknodel-Salat 10,90 A,CG
Semmelknddel | Zwiebel | Essiggurken |
Tomaten | Essigsud (ohne Brot)

Sides zum Burger: Pommes frites oder Wedges _ 3,90

Falafel Burger _1590 A
Falafelpatty | vegane Burgersauce | Tomate |
rote Zwiebel | Salat | Homestyle Bun

Crispy Chicken _15904 2G|
Hahnchenfleisch | Knusperpanade | Zwiebel |
Chili Cheese Créme | Gurke | Tomate | Salat

BBQ Bacon _16,90 AG

Rinderpatty (180g) | BBQ-Sauce | Bacon |
Sour Cream | Emmentaler | Rostzwiebel |
Essiggurke | Tomate | Salat

Cheese Burger classic _ 15,90 A.C
Rinderpatty (180g) | Burgersauce |
Emmentaler | Zwiebel | Tomate | Gurke |
Salat

Chili Cheese _16904 AG

Rinderpatty (180g) | Chili Cheese Créme |
Emmentaler | Zwiebel | Tomate | Gurke |
Salat

Hamburger classic _ 15,50 A.C
Rinderpatty (180g) | Burgersauce | Zwiebel |
Tomate | Gurke | Salat



HAUPTGER!&EW

Die mit ¥ gekennzeichneten Gerichte kénnen als kleine Portion bestellt werden (1,50 € giinstiger).
Beilagenadnderungen oder zusétzliche Saucen sind ggf. mit Aufpreis verbunden. Unser Tannen-Team gibt gerne Auskunft.

Jeden Donnerstag, sowie an Sonn- und Feiertagen

Ofenfrischer Schweinebraten _ 16,904 A,C,G,IL

Schweinebraten | Kartoffel- und Semmelknédel | hausgemachter Krautsalat | Dunkelbiersauce

Kalbsfleischpflanzerl _20,90 G0

Drei groBBe Fleischpflanzerl |
Pfefferrahmsauce | Kartoffel-Gurken-Salat
oder Kartoffelpiiree

Drei Tannen, Wald & Weide _21,90 A,C,G,JL
Schweinefiletmedaillons rosa gebraten |
hausgemachte Kasespatzle |
Schwammerlsauce | Speckkrusterl |
Rostzwiebeln

Zwiebelrostbraten _28,90 1L
Rinderlende | Rostkartoffeln | Bratensauce |
gemischter Salat

Hausgemachte Rinderroulade 22,90 G,,J,1
Rinderroulade | Blaukraut |
Schmelzzwiebel-Kartoffelpiiree

Ochsenbraten Burgunder Art _2290¢ A,CG,lJL
Scheiben aus der Ochsenschulter |
hausgemachte Spatzle | Rotweinsauce |
gemischter Salat

Gebackene Milzwurst _14,90¢ A.C1L25
Panierte Milzwurst | hausgemachter
Kartoffelsalat | auf Wunsch mit extra
Bratensauce

Gebackenes Seelachsfilet _14,90¢ A,cD,G

Hahnchencurry 18,90 ¢
Filetstlicke | leicht pikante Kokos-Curry-
Sauce | Asiagemdse | Reis

Knodelgrostl 17,904 AcL
Schweinebraten | Spiegelei | Zwiebel

Currywurst _ 11,90 1
Rote Bratwurst | hausgemachte Currysauce |
Pommes frites

Original Wiener Schnitzel _28,90 ».C,J
Kalbslende | Preiselbeeren | hausgemachter
Kartoffel-Gurken-Salat | gemischter Salat

Schnitzel Wiener Art _16,90¢ AC
Vom Schwein | Pommes frites oder
Kartoffelsalat

Cordon bleu _17,90 A,.c
Vom Schwein | Schinken-Kase-Fullung |
Pommes frites oder Kartoffelsalat

Nix geht ohne Sauce?

Jagersauce mit Schwammerl 3,90 G,IL
Pikante Pfefferrahmsauce _2,90 G,

Panierter Seelachs | Remouladensauce | hausgemachter Kartoffelsalat

Gebratene Nudeln _13,90¢ AFJ
Asianudeln | gebratenes Asiagemuse |
Ingwer | Sojasauce | gemischter Salat

Sellerie-Schnitzel _14,90¢ A1
Sellerie | knusprige Senfpanade |
Bratkartoffeln | Preiselbeeren

Kasespatzle _14,90¢ ACGJ
Hausgemachte Spatzle | Emmentaler |
Rostzwiebeln | gemischter Salat

Spiegeleier _10,90 CJ
Drei Spiegeleier | Rostkartoffeln | gemischter
Salat



KINDERKAR/Z% v, % .

* Diese Gerichte sind ausschlieBlich fur Kinder gedacht.
Falls du heute nicht so viel Hunger hast, empfehlen wir dir die
gekennzeichneten Gerichte (¥) als kleine Portion (1,50 € glnstiger).

Képt'n Blaubar _9,90 A,cD,G Ritteressen _5,90 A,.CG,L

Hausgemachte Fischstdbchen | Hausgemachte Spatzle | Bratensauce
Remouladensauce | Pommes frites
Mause-Kasetraum _7,90 A.CG

Goldener Piratenschatz _9,90 A.c Kleine Portion Kasespatzle | ohne
Kinderschnitzel vom Schwein | Pommes Réstzwiebeln
frites

Zappelfritten _3,90
Oma's Huhnerstall-Knuspermix _8,90 A Portion Pommes frites | Ketchup oder Mayo
Finf Chicken-Nuggets | Pommes frites

Zum Abschly S -
Eis & hei3 _7,90 G
Vanilleeis | warme Himbeersauce

Schokokuchen _8,90 A.CG
Hausgemachter warmer Schokokuchen | flissiger Kern | Himbeermark (Zubereitung 15-20 min)

Apfelkiicherl _8,90 A.c.G
Gebackene Apfelringe | Vanilleeis

Apfelstrudel _7,90 2,G
Apfelstrudel | Vanillesauce

Affogato al caffé 540 G,7
Vanilleeis | doppelter Espresso

HeiBe Getranke

Espresso _2,90

Espresso doppelt _ 3,90

Cappuccino _ 3,60

Tasse Kaffee _3,30

Haferl Kaffee _3,90

Milchkaffee _ 3,90

Latte Macchiato _3,90

Latte Macchiato spezial _ 4,20 (mit weiBer Schokolade)
Bio Tee 3,90 (verschiedene Sorten, Bio-zertifiziert)
HeiBe Schokolade _ 3,60 (braun oder weif3)
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Safte und Schorlen

Apfel klar oder triib, Orange, Johannisbeere, Rhabarber, Maracuja, Holunder

Saft nach Wahl pur 0,31 _4,50
0,51 _5,60

Alkoholfrei und Softdrinks

Tafelwasser

Tafelwasser still

Libella Orange 4

Libella Cola Mix 4,7

Libella Cola 4,7

Libella Brause Zitrone

Libella Cola Zero 3,467

Red Bull (0,251) 4,7

Tonic Water (0,2| von Thomas Henry) 3
Bitter Lemon (0,2]) 3

Biere aus der Schlossbrauerei

Tannen Hell vom Fass _4,50
Tannen Hell alkoholfrei _4,50
Marzen Festbier 4,80

Hefe WeiBbier vom Fass _4,70
Hefe WeiBbier alkoholfrei _4,70
Hefe WeiBbier leicht _4,70
Hefe WeiBbier dunkel _4,70
Kellerbier hell _4,80

Kellerbier dunkel vom Fass _4,80
Radler _4,50

Radler dunkel _4,70

Radler alkoholfrei _4,50

Russ _4,70

Cola WeiBbier 470 47

Tannen Pils _4,10
Saisonales Craft Bier _4,80

Z 7

‘ Schorle nach Wahl

0,3l
2,60
2,60
3,60
3,60
3,60
3,60
3,60
4,50
3,90
3,90

0,51
3,70
3,70
4,70
4,70
4,70
4,70
4,70

0,3l _3,70
0,51 _4,70



WEINKARTE M

WeiBweine offen

Griiner Veltliner Ruttenstock / Osterreich, Réschitz _ 4,90

trocken, spritzig, leicht mit klassischen Fruchtnoten

Riesling Adam Miller / Deutschland, Baden _ 6,90
trocken, mit fruchtigen Komponenten

Lugana DOC Pilandro / ltalien, Venetien _9,90
trocken, besticht durch seinen fruchtigen Geschmack und seine Ausgewogenheit

Sauvignon blanc Hans Baer / Deutschland, Rheinhessen _5,90

trocken, spritzig, leicht mit klassischen Fruchtnoten

Rivaner Classic Kallstadt / Deutschland, Pfalz _5,90
halbtrocken, mit aromatisch fruchtigem Charakter und milder S&ure

Roséwein offen 0,2l

Rosé Pinkfein Zur Schwane / Deutschland, Franken _7,90
halbtrocken, schmackhafte Erdbeeraromen, sanfte RestsifRe und erfrischende Saure

Rotweine offen 0,2l

Primitivo IGP  Caleo / Italien, Apulien _5,90
trocken, kraftig aber dennoch ein weicher und siiffiger Wein mit milder Sdure und Duft von Beeren
und Kirschen

Merlot IGP Paladin / Italien, Venetien _7,90

trocken, sehr harmonisch mit gut eingebundenen Tanninen

Zweigelt Ruttenstock / Osterreich, Réschitz _ 4,90
trocken, wenig Tannine, ein perfekter Alltagswein

Trollinger Sonnenhof / Deutschland, Wirttemberg _7,90

halbtrocken, leichte RestsiiBe mit milder Saure gibt dem Wein einen vollen Kérper

Wir halten zusétzlich ausgewéhlte Weine bereit. Sprich uns gerne auf unsere Weinkarte an.



SPIRITUOSE

Von der Birne und andere Klassiker
Prinz Alter Willi _3,90

Lantenhammer Rote Williamsbirne (zwei Jahre
in Steingut-Fassern gereift) _ 5,90
Prinz Haselnuss _ 3,90

Frangelico Haselnusslikér _ 2,90

Von der Steinfrucht
Prinz Alte Marille _ 3,90

Prinz Alte Kirsche _3,90
Lantenhammer Schlehengeist (im Slyrs-Fass
gereift) _5,90

Von der Beere
Likdr Créme de Cassis _ 2,90

Prinz Alte Waldhimbeere _ 3,90

Vonder Traube
Grappa Sole Rosso _ 4,90

Hausgemacht
Lorbeerlikdr _ 3,90

Schokolikor 4cl _ 4,20

Aus Krautern und Wurzeln
Jagermeister _ 2,90

Averna _3,40

Ramazotti _3,40

Hirschkuss _ 3,90

Barwurz, Blutwurz _3,90

Sambuca _2,90

Aus Hopfen
Hallertauer Hopfengold _ 3,90

Whisky
Glenmorangie Single Malt/ 10 a _4,90
Laphroaig Single Malt / 10 a _4,90

Rum

Botucal Reserva _ 4,90

APERITIFE, .o, -,

Lillet Wild Berry 0,2| _7,90
Hugo 0,21 _7,%0

Aperol Spritz 0,21 _7,90
Prosecco 0,11 _4,50

Longdrinks
Weinschorle rot oder weil3 0,21 _ 4,90
Weinschorle rot oder weif3 0,51 _7,90

Vodka Bull Three Sixty 4cl / Red Bull 0,31 _8,90

Gin Tonic Bombay Sapphire 4cl / Thomas Henry 0,2I _8,50

Ruscherl _ 3,00

Gin Tonic REIXRISIEM Siegfried Wonderleaf 4cl / Thomas Henry 0,21 _9,90

Allergene: A) Glutenhaltiges Getreide B) Krebstiere C) Eier D) Fisch E) Erdniisse F) Soja  G) Milch und Milchprodukte
(einschlieBlich Laktose) H) Schalenfriichte ) Sellerie J) Senf K) Sesamsamen L) Schwefeldioxid und Sulfite M) Lupinen

N) Weichtiere

Zusatzstoffe: 1= mit Konservierungsstoff, 2= mit Geschmacksverstarker, 3= mit Antioxidationsmittel, 4= mit Farbstoff, 5=

mit Phosphat, 6= mit StBungsmittel, 7= koffeinhaltig, 8= chininhaltig, 9=geschwarzt, 10=enthalt Phenylalaninquelle

Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



